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BRU N c H Serveres indtil kl.13.00

LILLE BRUNCHTALLERKEN .......cccoiiiiiiiiininnnnnnteneneenennennennnneennnenneees 65 KR.

Frugt, italiensk pglse og skinke samt 2 slags oste og croissant.
Serveres med hjemmebagt brad.

STOR BRUNCHTALLERKEN .......ccccevrrmmmmmmmnnnnnnnnniiiiiiicciicennnenneene 120 KR.

Pocheret ceg “Florentine”, brunchpgilse, italiensk pglse og skinke, frugt,
yoghurt & musli, hjemmelavet leverpostej m. bacon samt croissant,
mini-smoothie og sadt.

ENGELSK MORGENMAD .........uuuuuuuueeeeeeeereecnsssssssssnnnnnnnneeeeeeeeees 115 KR.

Spejleeg og brunchpglse, 2 grillede tomater, bacon,
baked beans, hashbrown og toastbrad.

SCRAMBLED EGGS ........cuuuuuurreeeeeeeecccccccisssnnnnnnnnnneceeeceessssssssssnnsss 89 KR.

Serveret med brunchpglse, bacon og toast.

2 stk. smd croissanter med beerkompot.

SANDWICHES /soRREsRaD _ soveem 1750

CLUBSANDWICH........ciiiiiiiiiiiiiiiiiniieeieneeenennneeeeeeeiiississneeseees 85 KR.

Grillet kyllingebryst serveret med hjemmebagt rosmarinbrgd,
karrydressing og mayonnaise samt bacon, lgg, tomat og agurk.

Serveres 0gs@ med POMMES fritEs weceeeeescrncescenscescenscrscascenscsscscesnccaces T 22 KR,

TUNSANDWICH ......cciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiietienneeneeeneeeeciisssssneeneees 85 KR.

Panini med tunmousse, ingefcer, smé salater, radlag, tomat, agurk og fenikel.

ABEN STEAKSANDWICH ........coevererereererereseseseseseessesesesesesesens 120 KR.

Angus oksefilet pd hjemmebagt chilibred serveret med hvidlggsdressing,
jalapenos, tomat og redleg samt nachos med salsa og cheddarcreme.

SANDWICH MED LAKS .......ccceeeeeiieeiiiiiiissnnnnnnnnnnnneceeeesesssssssssnnssss 90 KR,

Aben sandwich med raget laks, salater og grent med hyldeblomst-vinaigrette,
pocheret hgnseceg, croutons og hedens rgde bcer.

SANDWICH MED PARMASKINKE ........cccoveereeeirrnnnessccenennensssceeses 90 KR,
Merkt bred serveret med tynde skiver af Parmaskinke, urtecreme, friskhgvlet
Granaost, avocado, tomater og lag samt grillet artiskok og Nicoise oliven.

CROQUE MADAME.........ccccoeiirrmmmnnninnnnnnnnnnnnnnnnnnennsssssssssscssnnnneeees 95 KR.

Smearstegt parisertoast med landskinke, spejleeg og Gruyéreost serveret
med salat og dijonsennep.

SMGRREBRGD MED SILD........ccceerriiruneririiirnneeeeccissneececcsssnanesees 85 KR.

Serveres med ceg, kapers, krydderfedt, lag og skologisk, hiemmebagt rugbrad.

DYRLAGENS NATMAD ........iiiiiiiiiiiinnninnneeteeeeeeeeeeeensenssessssenneees 85 KR.

Hjemmelavet kalveleverpostej, saltked, sky og leg pd gkologisk,
hjemmebagt rugbrad.

SMGRREBRGD MED REJER...........ccoueiiriiinnneinniinneeecccsssnnenenees 98 KR.

Héndpillede rejer fra Skagensbaserede Engelsviken serveret pd ristet
franskbred med ceg, asparges, salat, mayonnaise og rgde beer.

SMGRREBRGD MED FISKEFILET ........ccceeriiirunerrrniinnneeeeccsssnecenees 85 KR.

Redspcettefilet stegt i smer og rugmel serveret pé gkologisk, hjemmebagt

rugbred med remoulade, citron, salat og hedens beer.




Serveres indtil kl.17.30 SA LATER

CAESAR SALAT.......coovrrirrrrentrnttnnenteeissisesssssssssssssssssennnens 95 KR.

Friske salater vendt i dressing med parmesan og dijonsennep,
serveret med grillet kylling, bacon, tomater, brgdcroutons og lgg.

TOMATSALAT ....couuvvernrernnnnnnnnnniisssssssssssssssssssssssnssssnseseneeeeeeeees 30 KR.

Tomater, mozzarellaost, leg og hvidlgg anrettet med oliven,
frisk basilikum og croutons.

SALAT MED PARMASKINKE .......cccoevvvreecrennrrnnnnenssssssssenssncssceseees 89 KR,
serveret med tynde skiver af Parmaskinke, friskhgvlet Granaost,
tomater og lgg samt grillet artiskok, Nicoise oliven, croutons og vincotto.

REJESALAT.......ottciiirtniniinnncscieanesserasssstsasessesssssssssasessssassssssansesss 95 KR.
Héandpillede rejer fra Skagensbaserede Engelsviken serveret i mild hvidlggs-
dressing med urter, crudité, salat samt croutons, sherrytomater og nykogte kartofler.

Serveres indfil kI.17.30 FRUKUSTRETTER

B

BAFSANDWICH ......ccooovureiiiiinneiiiiinneeeicisnneeescsssnneeescssssneesscns 145 KR.

Saftig hakkebgf i stor, hiemmebagt sesambolle serveret med spejleeg, sovs,
redbeder, hiemmelavet remoulade og agurkesalat. Tilberedningstid ved
normal travlhed ca. 20 min.

PASTASALAT .....ccciiiiiiiinnresissnttresmssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssasesss 89 KR,
Fuldkornspasta med rosmaringrillet kyllingebryst, hertil hgvlet Granaost,
croutons og fintsnittet grent samt oliven Nicoise.

JAKOBS FISKESUPPE ..........cooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnneeeeeceeeeeeeeeeeeeeseeenees 98 KR.

Let, cremet fiskesuppe smagt til med safran. Serveres med udvalg af frisk fisk
og skaldyr, hertil rodfrugter og friskhakkede krydderurter.

JOMFRUHUMMERHALER........ccccceeeerrmnicnrnnecerenesensancscsnsneeceneees 120 KR.
Hvidlggsgratineret i egen sky og serveret med sprgde salater
og grentsager vendt med urter. Hertil aioli og hjemmebagt brad.

PARISERB@DIF ........uueiiiiirreiiiiinnnetiecinnneecsssssnneeessssssneessssssnnsesssnns 139 KR.

Serveres med hjemmesyltede redbeder og pickles samt ceggeblomme, kapers,
leg og revet peberrod. Tilberedningstid ved normal travlhed ca. 20 min.

Grillet bgf af tun serveret med fennikel p& smé salater,
anrettet med breendt citron samt vincotto og hvidlagssmar.

TAPASTALLERKEN........couuumtiiiiiiiiiinciiincnnnnnnnneeneeeeeeeeeeeenens 125 KR.
Miniburger, Parmaskinke og pelse, reget laks, branade, tomatsalat med
grillet skaldyr samt ost og oliven.

MOULES FRITES ......ccuuueeeeriiiiiiiiinnnnnnnneeeeeecccsssssssnnnnnneeseseesssseesss 110 KR,

Urte-hvidvinsdampede muslinger serveret med aioli og pommes frites.

CHEDDARBURGER .........ccccotrrmmmmuniiinnnnnnnnniiccenennnnnnssccenennnneeneees 110 KR
180 gram bgf af oksekad serveret i lun, hiemmebagt burgerbolle med cheddarost,
hjemmelavet dressing, tomat, leg, bacon og cornichons. Hertil pommes frites.

Serveres indftil kl.17.30 DESSERTER

DAGENS KAGE |/ TARTE. ......cccovuerevrurriineecssneeccssneccsseccsssneeceneees 40 KR,

Sperg venligst tjeneren.

CUPCAKE.....ccceettimmrrmmrnnnnnnnnnnnnntnnennniiiiiisiissssssssssessseesseeeeees 25 KR.

2 kugler hjemmelavet is og sorbet med beer og frugt.




AFTE N M ENU = FURRE]TER Serveres fra kl.17.30

JOMFRUHUMMERHALER.............ccoiiiiriimmnnnnnniiiiinneennnnnnnneiieees 120 KR.

Hvidlagsgratineret i egen sky og serveret med sprgde salater
og grentsager vendt med urter. Hertil aioli og hiemmebagt brad.
Fas ogsa som hovedret, se nceste side!

Ferskraget laks med pocheret ceg, crudité og kapers samt sma salater
i hyldeblomstvinaigrette.

af oksemarbrad, serveret med friskhgvlet Granaost, oliven og olivenolie.

SKALDYRSBISQUE .......ccceviiiiinnnnnnnnninnineeeeeeneeeneneeseeessesssssseees 110 KR.

Frisk fisk og jomfruhummerhaler serveret i skummende bisque
med julienne af grent.

HVIDLGGSBR@D......cccceeriiiiinnneneiiiciiisssnnneeiesccsssssnseneessssssssssasnens 58 KR.

Med hvidlgg, tomat, basilikum, mozzarella og persille.

Gratineret gedeost pé salater med kirsebcervinaigrette, rosmarin, hvidlag
og sherrytomat.

SALATER

CAESAR SALAT......reeeeeecctttteeeeecccennneeeeecssennnneesesssssnnnnnes 79 KR

Friske salater vendt i dressing med parmesan og dijonsennep, serveret
med grillet kylling, bacon, tomater, brgdcroutons og lag.

TOMATSALAT .....cooiiitttttetecnintnneeeeenecsnnnssseeesessssnsssseeeeseseess 05 KR,

Tomater, mozzarellaost, lag og hvidleg anrettet med oliven,
frisk basilikum og croutons.

SALAT MED PARMASKINKE ...........ccuuuuuueeeeerreneneneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 69 KR,

serveret med tynde skiver af Parmaskinke, friskhgvlet Granaost,
tomater og leg samt grillet artiskok, Nicoise oliven, croutons og vincotto.

Handpillede rejer fra Skagensbaserede Engelsviken serveret i mild hvidlggsdressing
med urter, crudité og salat samt croutons, sherrytomater og nykogte katofler.

En sterre salat fas naturligvis ogsd, se venligst frokostkortet.

. .

Salaternes storrelse gor dem velegnede fil at indgéa i en 2- eller 3-retters menu. D




serveres fraki1730  AFTENMENU - noveoremer
-l e

SMORSTEGT RODTUNGE.........cccevvrreernrnecnsneccisnecnsneecsnneeenss 240 KR.

Serveret med sma kartofler og smarsauce med citron samt hedens rgde beer.

JOMFRUHUMMERHALER........ccccooiiiiiirrnirnnnrnnnnnnnnenecceeeeeeeeenneeeess 240 KR.

Hvidlegsgratineret i egen sky og serveret med sprgde salater
og grentsager vendt med urter. Hertil aioli og hjemmebagt brad.

ANGUS OKSEFILET .....ccoevvemmmmmmennnnnnnnnnnenennennnnesississssssssssssssens 265 KR.

Baf af 250g Angus oksefilet serveret med flan, dagens kartoffel og
grentsager samt grillet hvidlgg. Veelg mellem bearnaisesauce og hvidlggssmer.

KALVEFILET ..cciiiiiiiriiinnnnnenneeneeeeneeeeeeeceeeeeseenseessssssssssssssssssssssessss 230 KR.

200g bef af dansk kalvefilet anrettet med dagens puré og kartoffel,
hertil sprede grentsager og mild pebersauce.

SIMRERETTEN .....coovrrmmmirnnnnnnnnnnennnnnnnnennneennnnnneeees 190 KR.

Langtidsbraisseret kalvespidsbryst med peberrodscreme, smé kartofler
og smerblancheret grent.

CONFITERET ANDELAR .....ooveeveeneereeveencervessesnseseessossesssssessassnees 190 KR

Serveret med sprgdstegte kartofler og sauteret grent samt balsamicocreme.

DAGENS VEGETARRET.....cccottiiiiirieiriennieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeennees 180 KR.

Sperg venligst tieneren.

3 RETTERS MENU

Se separat menu.

OSTETALLERKEN.......ccceeetrreerrrennnnnnnnennnnnnnnnnnnnnnenneeeneeenseesseeenneeeee. 80 KR.

3 slags oste fra ind- og udland serveret med oliventapenade,
ristet rugbred og friskbagt bred.

CHOKOLADETALLERKEN.........ccceteeeeiiiiinnnnnnnnnneeeencssssssnnnnnnneeeeee. 90 KR.

Mousse, is og kage baseret pd Callebaut-chokolade.

4 stk. hjemmelavede petit fours.

(1Y 0 332 = 1y 75 KR.

Hjemmelavet is og sorbet med beer og frugt.

CREME BRULEE ..........cucoevurreeenrerecsesssseessssssesessssssessssssseesesnenees 80 KR,

Serveret med hjemmelavet vanilleis og havtorn.

D Billederne i menukortet afspejler vores madistil - ikke ngdvendigvis aktuelle retter!

_H )




APERITIF

COSMOPOLITAN .....cuiieeicirtncitennccreneccrnenccsanscesasscssssssssasscssnsssssnne 75 KR.

GIN TONIC..... o ireeiiienccteneetenectansecssnsecssnssssssscssssssssssesssnsassanne 70 KR.

Serveres med 4 cl. Gordons Gin.

WHITE LADY ... e ieicteceeneeeeecencenncenscensccenscenscsnscsssssssssansesnsesnsssnns 75 KR.

Gin, Cointreau, sour

MANHATTAN...cctiiiiiiiiitiiiiitnicttetastesssssscssssssssssssssssssssssssssssssses 75 KR.

Bourbon, Angostura, Vermouth

GLAS CAVA, BODEGAS NAVERAN .........ccreuiireencinnnnccrnnncccnnnccenne 60 KR.

1/1 CAVA, BODEGAS NAVERAN........ccccitiiiiiiiiiiiicnnniccnennnnnnnnns 330 KR.

1/1 CAVA ROSES, BODEGAS NAVERAN ........cccceevvrrrcrcrcnnennnnnne 430 KR.

1/1 CHAMPAGNE, POL ROGER BRUT .....cccccceiiiiiininnrrrcccennenennnns 700 KR.

1/1 CHAMPAGNE, MOET & CHANDON .......cooueereereereerrereereeneens 800 KR.

1/1 CHAMPAGNE, DOM PERIGNON.......cccceeeiiiiiinnnnnrrcrcnennnnns 1700 KR.
Yo FLASKER HVID/R@D

HVIDVIN

RIESLING........coeeeeerncrncenncennccenccenscenscensccenscsnscsnscsnssssnscsnsesnsesnns 150 KR.

F. E. Trimbach, Alsace.

CHARDONNAY RESERVA ........cuieireiieeiiencrnectnectnencsnscsncesasncens 140 KR.

Casa Silva, Chile.

RDVIN

CABERNET SAUVIGNON RESERVA ..........cocciiimniiinnccrencnnnnnnns 140 KR.

Casa Silva, Chile.

CHIANTI CLASSICO ......ccoeiiiiiiiiiiiiinnnninnnnsnnnnnnnnnennenssssssasaseeeeeen 185 KR.

Tenuta di Nozzole.

AMARONE CAPITEL DE ROARI......ccccuuetiiiiiiiinireeennnnnnnnnssseccnnnene 230 KR.
Luigi Righetti, Veneto.

ROSEVIN

MILL ROSE, PINOTAGE

Windmeul Kelder, Sydafrika
Halvter rosé med en snert af jordbceer og kirsebcer.

DESSERT/PORTVIN

SEMILLION/GEWURZTRAMINER LATE HARVEST - 2 FL. .......... 180 KR.
Casa Silva, Chile

GLAS 1/1FL
FONSECA LBV PORT........cccuuuuuiiiiiiiinriinnnnnnnneeennnnnes 50 KR. 420 KR.
FONSECA RUBY PORT....ccccuuuuriiiiiicenrnnenennnnnnnennnnees 35 KR. 210 KR.
RECIOTO DELLA VALPOLICELLA CLASSICO........... 45 KR. 360 KR.
Luigi Righetti, Veneto, Italien.
Vinen er mgrk og koncentreret og med et strejf af lakrids
og solbcer, der leder tankerne i retning af ung vintage port.
ASTI SPUMANTE DOLCE .......cccoovvrrrmmmmmunnnnnicccennnens 40 KR. 325 KR.
Vallebelbo, Piemonte.
Denne vin er let mousserende, har en behagelig sedme
og let krydret duft af Moscato druen. Det er den perfekte

ledsager til lette beer og frugtdesserter. ’.
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CHILE GLAS

HUSETS HVIDVIN......ccccoiiimmmmuuniiiiiiininnnnnneccscccennnennneeeeeee.. 50 KR.
Chardonnay. Casa Mayor, Chile.

En flot hvidvin med let grenlig farve. Den har en typisk aroma

med en snert af modne bananer og delikat vanille fra lagringen.

Vinen har en exceptionel balance med god frugtrig fylde.

FRANKRIG

F. E. Trimbach, Alsace.

Fremragende Riesling med flot mineralsk, ren bouquet.
Stor, aromatisk og kraftig fylde og excellent balance
mellem naturlig streng tegrhed og forfinet druesmag.

SANCERRE ......ccirtiiiiiriiiiitiniinitreniiitrnneisstraeessssssnesssssnne
Sélection Premieére.

Guy Saget, Pouilly-Sur-Loire.

Sauvignon-druen giver Sancerre en virkelig flot balance.

Denne hvidvin har en fremragende, lidt reget ncese og elegant
Sauvignon aroma. En frugtagtig, frisk og flot smag er kendetegnende
for denne bergmte Loirevin.

(1)1 2 B €] 14 1 U - 1 3 \{ ' &
Pinot Gris Réserve. FE. Trimbach, Alsace.

Vinen har en teet frugt, berusende intensitet og er altid ter, hvilket er

meget typisk for denne vin. Karakteren er cedel, frugtigheden delikat

med en let reget smag, som ger vinen til en unik ledsager til bordets

mange glceder.

Maison J. Faiveley, Nuits St. Georges.

Elegant og velstruktureret Chablis med fin sart citrusncese, et anstrgg
af strenghed, der efterlader et umiskendeligt indtryk af typisk
Chablis med béde fylde og renhed i smagen.

ITALIEN

PINOT GRIGIO......ccceuuuuiiiiiiiiiirnnnnniiiiiineiennneeeiicccsneeeennees
Tenute Novacuzzo, Colli Orientali del Friuli.

Farven er lys med grenne reflekser. | duften spores tomatblade, anis,
fersken og tropisk frugt.

AUSTRALIEN

CHARDONNAY UNWOODED .......cccceeeeermunecenreneesceneanennes
Elderton, Barossa, Australien.

Vinen er frisk og frugtmeettet efter lagring pé staltanke.

Det er en perfekt tarstslukker.

NEW ZEALAND

SAUVIGNON BLANC THE VISTA.......ccceveieerrennccrrennencenes. 65 KR,
Kemblefield, New Zealand.

Sauvignon Blanc druens karakteristiske frugt er flot komplimenteret af
fadgceering og lagring. Indtrykkene spcender fra moden tropisk frugt

og melon til stikkelsbcer.

SPANIEN
ALBARINO........crvtiiirrniiiinneiiiiinniitirneisstsseesssssssessssssns
Fefinanes Rias Baixas.

Vinen har en god aromatisk intensitet. Smagen minder om

modne cebler samt fersken. En frisk og afbalanceret vin.

TYSKLAND

RIESLING MOSEL .......ccooviimmmmnnniiiiiiiiiinnnnneeiiicieneeensneneenees
Fritz Haag Brauneberger

Denne vin er en intens frugtrig Moselvin.

Vinen har en god balance mellem frugtsyren og restsgdmen fra
Rieslingdruen. Den har en snert af citrus og eksotiske frugter i
bouqueten. Vinen er en perfekt ledsager til lette fisk og skaldyrsretter

=

1/1 FL.
250 KR.

260 KR.

350 KR.

340 KR.

450 KR.

320 KR.

250 KR.

280 KR.

300 KR.

290 KR.




RODVINE
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GLAS
CHILE
HUSETS RGDVIN..........uuuueeiiiiiiiiinsnnnnneeeiiccccssssnneeeeeeneeeenss 30 KR

Cabernet Sauvignon. Casa Mayor, Chile.
En god fyldig vin med en intens farve og flot bouquet.
Velegnet til kraftige og krydrede retter.

SYDAFRIKA

BRAMPTON SHIRAZ, RUSTENBERG .............ccceerrrernnnnnne.
Stellenbosch, Sydafrika

Frisk og saftig “New World Shiraz-vin” produceret p& det
anerkendte Rustenberg.

ARGENTINA

Alta Vista, Mendoza - Argentina.
Vinen er intens lilla i glasset, og man fornemmer
en snert af bldbcer i ncesen. En kraftig vin med god struktur og fylde.

AUSTRALIEN
SHIRAZ/CABERNET SAUVIGNON .........ccccccueeeeccneeccnennee.. 65 KR.

Elderton, Barossa, Australien.
En flot og frugtrig redvin. Smagen er meettet med kirsebeer
og vanille. Det er en kraftfuld og super koncentreret vin.

NEW ZEALAND
NELSON PINOT NOIR..........uuuenennnnneenennennnnnnnnennaae.

Tussock, New Zealand.

Vinen har en rig karakter med nuancer af mgrke blommer, kirsebcer,
lakrids og er rig, bled, med et elegant strejf af fadlagring pé& fran-
ske barriques. Den elegante frugt er fornemt balanceret af en
feenomenal velstruktureret lcengde.

FRANKRIG
BEAUJOLAIS VILLAGES ............cuuuuuuuueunnnnnnnnnnnnnnnnneenennnnnes

Maison J. Faiveley, Domaine du Passetemps.

En frisk og venlig frugt med kompleks fylde

og leekker Gamay eftersmag ger denne dejlige
Beaujolais til en veerdig ledsager til alle lette retter.

BOURGOGNE 1. CRU.........cccuuueeiiiiiiiiirennnnnniisnccnnnnnnnneenens
Pernand-Vergelesses, Domain Maratray-Dubreuil.

Fin ncese af hindbcer og ribs. Rig, elegant, velafbalanceret vin med
meget fine tanniner.

GEVREY CHAMBERTIN ..........ccooiimrmmmmnniiiiininnennneesscennns
Domaine Dupont Tisserandot, Bourgogne.

Flgjlsblad, opulent Pinot Noir med et chamerende strejf af trce. Gevrey
Chambertin Vieilles Vignes lagres 14-16 méneder pd nyere Bourgogne fade.
Resultatet er en genergs, frugtig, krydret vin med flot lcengde og kompleksitet.

Chateau Barrail du Blanc Grand Cru.
En fyldig og velstruktureret vin, hvor man finder
al den afrundethed og elegance, som har gjort vinene fra St. Emilion bergmte.

BORDEAUX SUPERIEUR........cccccceiiiiiiimmnnnnnniiccineeeennnnennnes
Ch. Petrus Gaia NO 2.

En vin med god fyldig struktur, der er god balance mellem tarstof og sedme.
Bouquet’en er rig p& modne bcer. Eftersmagen er lang og blgd med en snert
af lakrids og vanille.

COTES DU RHONE........cccoeeieirnnnsnnnrnnnscnrannssessaresssssansosses
Domaine Perrin.

Denne vin har de klassiske smagsnuancer,

som man forbinder med Céte du Rhone. Vinen er let

krydret og frugtrig med undertoner af peber og friske bceer.

CHATEAUNEUF-DU-PAPE ............ccoovrrrrmrnuniiiiinirennnnnnnnnns
Domaine Font de Michelle, Rhéne.

Denne vin har en dybrgd farve med megen krop.

En dejlig og kraftig vin, der samtidig er blgd og rund i smagen.

1/1 FL.
250 KR.

295 KR.

275 KR.

280 KR.

390 KR.

240 KR.

395 KR.

500 KR.

395 KR.

350 KR.

270 KR.

590 KR.
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RODVINE

SPANIEN
CRIANZA, RIOJA......eeeettecrnteeeccneeteccnneeeeessneeee

Sierra Cantabria.

Farven er granatred med orange toner. Duften har bemcerkelses-
veerdige vanilletoner, men dens bouquet er generelt meget frugtagtig.
Vinen er velafbalanceret, let og scerdeles velsmagende. Aben, sadlig
frugt og kraftig smag med tydeligt preeg af lang lagring pé nye fade.

COSECHA, RIBERA DEL DUERO.......ccccceeuveeeeieecerreenanneeces
Bodegas y Vifiedos Alion fra den bergmte Vega Secilia-familie.
Fantastisk smag og fylde. En fuldendt balance mellem frugt og fad

- silkebled og utrolig lcekker.

CRIANZA, RIBERA DEL DUERO. ......cccccoervurenrerrannecerannonces
Bodegas Valduero.

Dyb red, krydret og dog flgjlsblgd Tempranillo.

Velstruktureret og med lang eftersmag.

ARBUCALA ESENCIA, TORO,.....cccerreemuueiiiiiiiirennnnnnenscenens
Bodegas Valduero.

Intens smag af rede beer og lakrids. Frugtig, frisk og smagfuld.

Fin balance mellem frugt og syre.

ITALIEN
BRUNELLO DI MONTALCINO.........uuuurernnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnes

Tenute Silvio Nardi.

Montalcino, Toscana, ltalien.

Bouquet’en er rig med et diskret strejf af tree, hvilket fremhcever
frugten. Vinen egner sig til alle store begivenheder, og passer godt
til alle former for udsagte retter.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA .......cccooeerenreccerearecncnses
Azienda Agricola "Scriani”, Veneto.

Vinen er super intens og kraftig med nuancer af kirsebeerlikar,
blomme og vanille samt et spcendende treekrydderi. Smagen er et
festfyrveerkeri af spcendende toner af ovenncevnte kirsebceerliker,
blomme, vanille samt lakrids og et fint strejf af mandel.

[ 72X 2@ 1 1 0 TS
Barolo.

Paolo Scavino, Barolo, Piemonte.

Vinen er intens, elegant og fortryllende.

Kirsebcer og vanille er de dominerende indiryk.

CHIANTI CLASSICO......ccccirrrmmmneiiirneninrennmnnesssscssssssssssesses
Tenuta Di Nozzole.

Vinen har en dyb rubinrgd farve og en duft af viol.

En blgd, ter og harmonisk smag med masser af frugtnuancer.

CAMPOLIETI VALPOLICELLA RIPASSO .....cccoevvvvencerennennes
Luigi Righetti.

Flot dybrgd vin med indtagende, sedmefyldt ncese af

ristede mandler og rosiner. Masser af kraft og fylde og fint afstemt
terhed i den blgde og saftige eftersmag.

BARBERA D’ALBA........cccoeeeiirmmnineirennesserearessossassosssssasosses
Giacosa Fratelli Piemonte.

Vinen har en klar rubinred farve med en harmonisk smag

af lakrids og kirsebcer. Fremst&r som en blad og stilren vin.

USA

Sebastiani, Sonoma Valley Californien.
Duften af modne blommer og svesker er fulgt op af delikat
sedmefuld smag og godt indpakket af milde og harmoniske tanniner.

Hedges Cellars, Washington State.
En vin med aromaer af mint, solbcer og lakrids.
Eftersmagen er lang og frugtrig med en snert af sedme.

BOOM BOOM SYRAH ....ccccoiituniiiiinnncccnnennscensannsessannenees
K. Vintners, Walla Walla Valley, Wahington State.

Alt, hvad man kan gnske fra en Syrah: Blad, fast, frisk og merk.
Meget intens med kgdfuld mgrk frugt samt noter af sgd tobak.
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FADGL LILLE ALM. STOR
CARLSBERG .......cuuuutiiiiiiiiiiiiiinnnneeeieeeeeneeeneenenees 30 KR. 50KR. 90KR.
CARLS SPECIAL .......uuuuuueeeeeeeeeeeeniicccsssssnnnnnnnnnnne 30 KR. 50KR. 90KR.
SASONENS OL FRA TUBORG..........cccceeereecrunneee 31 KR. 52KR. 93KR.
SASONENS DL FRA JACOBSEN............ccccceeuuuee 33 KR. 55KR. 98KR.
JACOBSEN BROWN ALE............ccccuvuuuerrriiicnn 33 KR. 55KR. 98KR.
GUINNESS.......ccovviiiiiiiiiiiinnnnieeeeeeeenneenneaneeeenneees 33 KR. 55KR. 98KR.
FADGL FRA SKAGEN BRYGHUS ....................... 44 KR. 62 KR.

Fés i to varianter, som skifter i lgbet af scesonen.
Sperg venligst tieneren!

IMPORT@L PA FLASKE .....cccueerrerererenerenannnens 42 KR.

(Se udvalget i baren eller sparg tjeneren)

SODAVAND

COCA COLA, COKE ZERO, FANTA, LILLE ALM.
SPRITE ZERO, LEMON, TONIC, DANSK VAND 33 KR. 40 KR.

SOBOGARD GKOLOGISK (FLASKE)
Hyldeblomst, tranebcer, solbcer, jordbcer, ceble/solbcer, appelsin, ceblemost,
appelsin/mango, blébcer

RAMLOSA CITRUS 33 CL. ccouvrrreereeereeereeceeeseeesseesseessesssessseessesnes 33 KR.
PERRIER M/U CITRUS 33 CL.....ccccciiiieiiiinirinneeeenennnneesseennssssssssssanns 38 KR.
VITTEL 50 CL...cucieuierenerenecreecrenccrencensecensccessccssscensssssssessscsnssssnsesses 38 KR.
3771\ | » 2PN 15 KR.
SOMERSBY CIDER.......ccttieeueieeceenceecreceeceneceocerscrsccsscssccsscssscsscsnsone 55 KR.
Brombcer

SMIRNOFF ICE, MOKAL ... eueeeieeeeneceeccnecreccancencenceascancsascsscances 55 KR.

E RED BULL weeveeeeeeeeeeeeeeeseesessessssessssesssssssenssesssssssensssesssssssssssensans 38 KR. D

-




iy KAFFE

FRISKBRYGGET KAFFE ..........ouuuueurennnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnneneneneneneeeee 20 KR.
THE FRA A.C. PERCH’S THEHANDEL ........ccccoviiiiiiiiiiiiininnieneenenennns 20 KR.
CAPPUCCINO, CAFE LATTE ......covereeerererenerereresesesesesesesesesssesenes 32 KR.
DB. CAFE LATTE ELLER CAPPUCCINO ......c.cocereerererreeresnereesnenenes 40 KR.
ESPRESSO / DB. ESPRESSO........cccccueriiiruunreccinnneecccsnneneens 20 KR./28 KR.
IRISH COFFEE / DB. IRISH COFFEE.............ccccovuvrrerrunnncen. 45 KR./65 KR.
FRENCH COFFEE MED COINTREAU..............ccuuuuueeeenenneenneenneeennnnes 50 KR.
ITALIENSK KAFFE MED GALLIANO ...........ccuuuururreennnnnnenneenennennnnnns 50 KR.
MEXICAN COFFEE MED TEQUILA OG KAHLUA...............uuuueeeeeee. 75 KR.
LUMUDMBA ....oiirittiiiiinetttttnttiiiineeetessnssssiiisseeesssesssssssssseesssses 70 KR.
HJEMMELAVET CHOKOLADE .............ouuuueeeerreneeeenennnnnenenenenennennene. 30 KR.

OBAN, TALISKER, DALWHINNIE, BOWMORE, GLENMORANGIE,
GLENKINCHIE, LAGAVULLIN, CRAGGANMORE,
JACK DANIELS, J & B......ouuuuerrrrrreiiieiiinnnnnnneeeeenscsnnnnnnnneeecesssssnnns

REMY MARTIN VSOP.......ueeeeeeeeeeeneneneennntnnnnnnenennenneansssasseaaeee. 45 KR.
COEUR DE COGNALC ......ccoiiiriiininnrnnsnsnsssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnes 60 KR.
REMY MARTIN XO.....uuuuuuuurrrnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnenssmmmsmmsssssssssssssssssssees 75 KR.
RENAULT CARTE NOIRE..............uuuuuuuuuennnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeneees 45 KR.
VECCHIA ROMAGNA .....ciiiiiiiiiiiiiiiiiieeeieeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseseseessesenees 40 KR.
CALVADOS, CHATEAU DU BREUIL .........cceveeererereneerererenesesenennns 75 KR.

LIKOR 2c1.

DRAMBUIE, STREGA, KAHLUA, BENEDICTINE, LIKGR 43,

XANTE, PERNOD, BAILEYS IRISH CREAM,

COINTREAU, SAMBUCA ........iiiirrrirnnnnnnnnnnnnnnnnnsnnsssssssssssssssssnnnes 30 KR.
GALLIANO HOT SHOT .....coviiiiiiiinninnnnninnnnnnnssssnsssssssssssssssssssssnnnes 40 KR.

SHOTS 2c.

GAMMEL DANSK, JAGERMEISTER, DR. NIELSEN,

FERNET BRANCA - MENTA, SAMBUCA, ARNBITTER,

HOT’N SWEET - SORT, FISHERMANS FRIEND, TEQUILA,

1 ENKELT, DIV. SNAPS .....cviiiiiiiiiiiinininnnnnnnnnnnnnsnssssssssssssssssssssnnnes 30 KR.
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LR T 7 Strike 4
1719 e Tennessee Plates
25226 eereeeeeeereesseressseessenns Feed the Cat
Juni
117 SO Tennessee Plates
B0 eeeeeeeeeeeeeeeseesseeeseeeseeesessensessees Treo
LTS S Strike 4
35 X TR Funkarella
1 T John Otsen Band
29-30. cemrrrrereerrrren. Late Night Visit
Juli
R Late Night Visit
4 e eeeeesenesenes Die Herren
B eeererseserennsen « 15:00 Late Night Visit
567 e eeeeeeereeerseseens Tennessee Plates
(Skagen Festival)
S Late Night Visit
L0 OO Late Night Visit
11 TS 2N Treo
LTS S Feed The Cat
17457 % DR The Late Show
24-28. e Tennessee Plates

August

2 1 SO John Olsen Band
TO-T T eeeeeeeeeeeeeeseesseeesseessseessens TBA!
728 K T Tennessee Plates
2425 cooeeeeeeeeeeessseesene Feed The Cat
) N Tennessee Plates
September

| TN Tennessee Plates
4 T Treo

Musikken starter ca. kl. 22.30.
Musikstilen pé& Jakobs Café er pop/
rock kopimusik, og alle numre er
kendte og indbyder til fest og dans.
| pauserne spiller vores DJ festlig
musik og musikvideo.

Jakobs Café & Bar
tif. 98 44 16 90
www.jakobs.dk
sund@jakobscafe.dk

SE MERE PA WWW.JAKOBS.DK ELLER PA WWW.FACEBOOK.COM/JAKOBS.DK



